
M E N U  ·  2 0 2 6 L A  M A S S A N A  ·  A N D O R R A

Where every dish tells a story

Où chaque plat raconte une histoire

E N G L I S H  ·  F R A N Ç A I S



M E N U Pinchos and Tapas

Pinchos and Tapas Pinchos et tapas

Marinated olives SO₂ 2,95 €
Olives marinées

Anchovy-stuffed olives SO₂ 3,50 €
Olives farcies aux anchois

Gazpacha-style marinated olives SO₂ 3,50 €
Olives marinées façon gazpacho

Gilda with marinated white anchovy SO₂ 2,50 €
Gilda de boquerón

Gilda with anchovy SO₂ 2,50 €
Gilda à l'anchois

Gilda with cured beef and cheese 3,50 €
Gilda au bœuf séché et fromage

Crystal bread 4,95 €
Pain de cristal

Ibérico ham 16,50 €
Jambon Ibérique

Cheese board 14,95 €
Manchego, Brie and truffled cheese

Manchego portion 9,95 €
Portion de Manchego

Brie portion 8,50 €
Portion de Brie

Truffled cheese portion 11,50 €
Portion de fromage truffé

Canned cockles 7,95 €
Coques en conserve

Pickled mussels, tin SO₂ 5,95 €
Moules en escabèche (conserve)

Potato crisps 2,00 €
Chips de pommes de terre

Ham or chicken croquettes · jamón o pollo

4,95 €
Croquetas (4 und.)

Cod fritters 4,95 €
Buñuelos de bacalao (4 und.)

Assorted croquettes 6,95 €
Surtido de croquetas (6 und.)

Patatas bravas 6,95 €
Patatas bravas

Padrón peppers 5,95 €
Piments de Padrón

Anchovy fillets 14,95 €
Filets d'anchois

White anchovies marinated in vinegar

SO₂ 9,50 €
Anchois marinés au vinaigre

Galician-style octopus 18,95 €
Poulpe à la galicienne

Galician-style pork ear 9,50 €
Oreille de porc à la galicienne

Torreznos, crispy pork belly 9,50 €
Torreznos, poitrine de porc croustillants

Spanish potato omelette pintxo 4,95 €
Pintxo tortilla espagnole aux pommes de terre

Tripe stew with chorizo SO₂ 9,95 €
Tripes au chorizo

Meatballs 8,50 €
Boulettes de viande

Fried eggs with ham 13,90 €
Œufs au plat au jambon

Fried eggs with ham and foie 16,95 €
Œufs au plat au jambon et foie

Chistorra sausage SO₂ 8,50 €
Saucisse chistorra
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M E N U Starters

Tapas Menu
Menu de tapas

Tomato bread · Pain à la tomate Iberian ham · Jambon ibérique

Patatas bravas · Patatas bravas Croquettes · Croquettes

Foie gras · Foie gras Sautéed squid · Calamars sautés

Galician-style octopus · Poulpe à la galicienne Dessert or coffee · Dessert ou café

35 € per person · par personne
MINIMUM 2 PEOPLE ·  DRINKS NOT INCLUDED ·  BOISSONS NON COMPRISES

Starters Starters

Cold Froides

Tomato and tuna belly salad 18,50 €
Salade de tomate et ventrèche de thon

Octopus and mozzarella salad 18,50 €
Salade de poulpe à la mozzarella

Goat cheese salad with nuts and bacon

15,95 €
Salade de fromage de chèvre, fruits secs et bacon

Green salad 9,95 €
Salade verte

Octopus carpaccio 14,50 €
Carpaccio de poulpe

Salmon carpaccio 14,50 €
Carpaccio de saumon

Beef carpaccio 14,50 €
Carpaccio de bœuf

Cecina d'Angus 28,50 €
Cécina de bœuf Angus

½ ración · ½ ració 18,50 €

Pernil ibèric 26,80 €
Jambon Ibérique

½ ración · ½ ració 16,50 €

Foie gras with fruit preserve MP

Foie gras et confiture de fruits

Warm Chaudes

Sautéed squid 12,50 €
Calamars sautés

Garlic prawns 21,50 €
Gambas à l'ail

Garlic prawns and octopus 26,50 €
Gambas et poulpe à l'ail

Meat cannelloni with porcini mushrooms

and foie 14,95 €
Cannellonis de viande aux cèpes et foie

Spinach cannelloni 12,95 €
Cannellonis aux épinards

Macaroni Bolognese 8,95 €
Macaronis à la bolognaise

Onion soup 9,50 €
Soupe à l'oignon

Fish & seafood soup 12,50 €
Soupe de poisson et fruits de mer

Queen scallops, 8 pcs 19,95 €
Zamburiñas (8 und.)

Grilled prawns, 6 pcs 18,50 €
Gambas à la plancha (6 und.)

Snails a la llauna 18,95 €
Escargots à la llauna
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M E N U Meats and Fish

Meats Carnes

Entrecote steak 28,50 €
Entrecote

Duck breast 21,50 €
Magret de canard

Iberian pork secret 16,50 €
Secreto de porc ibérique

Country-style butifarra 16,50 €
Butifarra de pagès

Lamb chops 22,95 €
Côtelettes d'agneau

Kid goat shoulder 28,50 €
Épaule de chevreau

Breaded escalope 14,50 €
Escalope panée

Beef steak 16,50 €
Bifteck

All dishes are served with a side · Tous les plats sont accompagnés d'une garniture

Fish Pescados

Grilled salmon 18,50 €
Saumon grillé à la plancha

Salmon with mushroom cream sauce

20,50 €
Saumon à la crème de champignons

Baked cod 22,50 €
Cabillaud au four

Bacalhau à Brás, Portuguese-style cod

23,95 €
Bacalao à Bras (portugués)

Cod gratin with aïoli 22,50 €
Cabillaud gratiné à l'aïoli

Grilled octopus 26,50 €
Poulpe grillé à la plancha

Grilled sole 26,50 €
Sole grillée à la plancha

Grilled squid 16,95 €
Calamars grillés à la plancha

All dishes are served with a side · Tous les plats sont accompagnés d'une garniture
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M E N U Desserts and Menu

Desserts Desserts

Chocolate coulant 8,50 €
Coulant au chocolat

Egg flan 6,50 €
Flan aux œufs

Dulce de leche mousse 6,00 €
Mousse de confiture de lait

Tarta de Santiago, Galician almond cake

7,00 €
Tarta de Santiago, gâteau galicien aux amandes

Vanilla ice cream 6,50 €
Glace à la vanille

Limoncello ice cream cup SO₂ 6,50 €
Coupe glacée au limoncello

Seasonal fruit MP

Fruits de saison

MP = Market price · PM = Prix du marché

Allergens Allergènes

Gluten
Gluten

Eggs
Œufs

Tree nuts
Fruits à coque

Milk
Lait

Mustard
Moutarde

Molluscs
Mollusques

Crustaceans
Crustacés

Fish
Poisson

Soy
Soja

Celery
Céleri

SO₂ Sulphites
Sulfites

Peanuts
Arachides

Lupins
Lupins

Sesame
Sésame

Allergen information is indicative; traces of other allergens may be present.

Les informations sur les allergènes sont indicatives; des traces d'autres allergènes peuvent être présentes.
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An experience for the senses

Une expérience pour les sens

S C A N  T H E  W E B S I T E  ·  S C A N N E R  L E  S I T E

www.barrestaurantalma.com

+376 815 393

Av. el Través, 3 · AD400 La Massana


